PROVINCIA DELLA SPEZIA

Settore amministrativo

Servizio Amminisirazione Generale Appaiti e conteatti TPL
Sanzioni amministrative Espropri

Via Vittorio Veneto 2, La Spezia

Tel.: Q187 742324-232-297

Pec: segre.contrattiprovincia laspezizmlegalmail it

PROVINCIA DELLA SPEZIA
(in qualita di articolazione funzionale della S.U.AR. ex art. 4, comma 4, L.R. n.15/2015).

OGGETTO: PROCEDURA APERTA TELEMATICA PER L’AFFIDAMENTO DEL
SERVIZIO A BASSO IMPATTO AMBIENTALE DI RISTORAZIONE SCOLASTICA —
MENSA BIOLOGICA DEL COMUNE DI CASTELNUOVO MAGRA (SP) PER
QUATTRO ANNI SCOLASTICI PER LE SCUOLE DELL’INFANZIA, PRIMARIA E
SECONDARIA DI 1° GRADO- CIG 92242289BE- Prima seduta riservata, Valutazione
Offerte tecniche.
VERBALE N. 2 del 21/07/2022
Nel giorno 21 del mese di Luglio duemilaventidue, alle ore 14:30 presso Pufficio del
Responsabile del Servizio in epigrafe, sede del Palazzo Provinciale, via Vittorio Veneto 2, si
& riunita la Commissione della gara in oggetto, costituita con determinazione delegata del
Servizio Amministrazione Generale, Appalti ¢ Contratti, TPL, Sanzioni amministrative n.
654 del 07/07/2022, presenti tutti i suoi componenti '
PREMESSO CHE
- con verbale n. 1 prot. n. 16568 del 19/07/2022 si & proceduto al controllo/verifica
della documentazione amministrativa, all’esito del quale si & attivato il sub-
procedimento di soccorso istruttorio {ex art. 83 comma 9 D, Lgs. n. 50/2016 e. s.m.1.)
per gli operatori economici: ,
1) Dussmann Service SRL con sede in Milano (MI) - P.IVA 00124140211;
2) ITALIA CHEF SRL con sede in Piacenza (PC) - P.IVA 01659060337
- nel termini previsti, gli operatori economici interessati hanno provveduto alla
regolarizzazione mediante integrazione documentale del suddette soccorso
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- con nota, prot. n. 16577 del 19/07/2022, si & disposta I’ammissione alla

successiva fase di para di tutti gli operatori economici partecipanti e

segnatamente:

1) CIRFOOD S.C., con sede in REGGIO NELL'EMILIA (RE) - P. IVA
00464110352;

2) SERENISSIMA RISTORAZIONE SPA, con sede in VICENZA (VL) -P.IVA
01617950249,

3} Dussmann Service SRL con sede in Milano (MI) - P.IVA 00124140211,
4) ITALIA CHEF SRL con sede in Piacenza (PC) - P.IVA 01659060337.

La Commissione, in seduta pubblica, procede all’apertura delle buste telematiche contenenti
le offerte tecniche, al solo fine di verificare la presenza dei documenti richiesti dal disciplinare

di gara e nello specifico:

- Elaborato di max 10 fogli (20 facciate-formato Arial carattere Arial 11 o in alternativa
formato Times New Roman carattere 12).

La relazione iilustra, con riferimento ai criteri di valutazione indicati nella tabella di cui al
punto 17.1 del disciplinare di gara i seguenti elementi:

1) Modalita di esecuzione del servizio;
2) Centro di cottura di emergenza;

3) Altri beni mobili / immobili / attrezzature, strumentali all'erogazione dei servizi, messi a

e

disposizione dalla ditta ¢ piano di manutenzione ordinaria delle cucine e dei refettori;
4) Caratteristiche dei prodotti offerti (decreto n. 14771 del 2017),
5) Progetto di educazione alimentare per alunni, genitori, personale scolastico;

6) Proposte migliorative del servizio.
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Alla seduta partecipa, come da avviso prot. n. 16482 del 18/07/2022, la sig.ra Monica Barbieri
per la dittaITALIA CHEF SRL, giusta delega che produce, prot. n. 17409 del 28/07/2022.

Chiusa la fase pubblica, alle ore 15:00 la Commissione prosegue 1 lavori in seduta riservata

dando lettura delle parti del disciplinare di gara attinenti all’offerta tecnica ed in particolare

alla valutazione che deve avvenire attribuendo 80 punti della componente tecnica dell’Offerta

sulla base dei criteri e punteggi di cui al punto 17.1 del disciplinare di gara e segnatamente:
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A) DESCRIZIONE DEL CRITERIO/SUB B) ESPLICITAZIONE C) GRIGLIA DEI COEFFICIENTI
CRITERIO DI VALUTAZIONE E FATTORE |DEGLI ELEMENTI PER LA VALUTAZIONE
PONDERALE PER CRITERIO/SUB CARATTERIZZANTI IL
CRITERIO CRITERIO/SUB CRITERIO
DI VALUTAZIONEE
FATTORE PONDERALE
PER ELEMENTO
1) MODALITA DI ESECUZIONE DEL
SERVIZIO Fattore ponderale: fino a punti 25
1} Modalita di esecuzione del servizio: 1.1) Cicli di lavorazione, Eccellente coelf. |
Pelaborato presentato, contrassegnato dalla organizzazione delle aree di | Ottimo coeff.0,75
dicitura “Modalita di esecuzione del servizio”  |lavoro, diagrammi dei flussi | Discreto coeff. 0,6
dovra contenere I’esposizione dei principali di produzione seguiti: finro a | Sufficiente coeff. 0,5
aspetti del progetto di esecuzione del servizio di| punti 5 : Insufficiente coeff. 0
?stcraz!one scolasgtca, f_'ra t qualiz Cicll c_h 1.2) Piano di organizzazione |Eccellente coeff. 1
avorazione, organizzazione detle aree di = . .
lavoro, diagrammi dei flussi di produzione de? frasporto per | pasti 0§t1mo coeff.0,75
e pussiaip veicolati (ove richiesto): fino | Discreto coeff. 0,6
seguiti; Piano di organizzazione del trasporto i1 Sufficient i 05
per i pasti veicolati (ove richiesto); Numero e A punts Iu iciente caeld.
- . RS . nsufficiente coeff. D
caratteristiche degli automezzi utilizzati per i
traspotto dei pasti (ove richiesto); Piano di 1.3) Numero e caratteristiche ] Eccellente coeffl 1
gestione dej rischi e rispetto delle disposizioni |{degli automezzi utilizzati per|Ottimo coeff.0,75
HACCP; Elenco dell’organico del personale, il  trasporto  dei  pasti|Discreto coeff. 0,6
monte ore previsto per "espletamento del {alimentazione/classe di | Sufficiente coeff. 0,5
servizio, monte ore annuo di formazione ed omologazione): fino a punti|Insufficiente coeff. ¢
aggiornamento; Ipotesi di utilizzo delle cuoche |2
jie!;eﬁ:gf:a?:’:;‘;a[tl’.bg?dahé&} dl:os‘mum'cme 1.4} Piano di gestione dei Eccellente coeff, 1
P . s5enie, Flano di OTgamezazIons | icopie rispetto delle Ottimo coeff.0,75
per fa sa:mﬁcgzmne e 'la pulizia degh ambm_mt]; disposizioni HACCP: finoa | Discreto coefl. 0,6
Iglano ((iil gestloz}fil Fleil emerggn?a in caso c-h . |punti3 Sufficiente coeff. 0.5
ermo dei centi di cottura od altri imprevisti; Insufficiente coeff. 0 ,
Modalita di gestione dei rapporti con Putenza; ‘\\)
Ogni altro elemento riteputo utile dalla Ditta  { 1.5) Elenco dell’organico del | Eccellente coeff. 1
per dimostrare la qualita del servizio offerto. | personale, monte ore previsto |Ottimo coeft.0,75 Q
per 'espletamento del Discreto coeff. 0,6
Fattore ponderale: fino a punti 23 servizio, monte ore annuo di | Sufficiente coeff, 0,5
formazione ed Insufficiente coeff. §
aggiornamento: fino a punti
4
1.6) Modalita di sostituzione | Eccellente coeff. 1 ‘\
-
. \‘\‘1
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presentato, contrassegnato dalla dicitura
_|“Centro di cottura di emergenza™ dovra
contenere I'esposizione e la documentazione
relativa alla collocazione ed alle caratteristiche
dimensionali e qualitative del centro di cottura
aggiuntivo messo a disposizione dalla ditta

Fattore ponderale: finoa punti2

cottura aggiuntivo: fino a
punti 2

del personale assente: finoa | Ottimo coeff.0,75
punti 1 Discreto coeff. 0,6
Sufficiente coeff. 0,5
Insufficiente coeff. 0
1.7) Piano di organizzazione |Eccellente coeft. |
per a sanificazione e la Ottimo coeff0,75
pulizia degli zmbienti: fino a | Discreto coeff. 0,6
puntid Sufficiente coeff. 0,5
' Insufficiente coeff. O
1.8) Piano di gestione Eccellente coeff. |
dell'emergenza in caso di Ottimo coeffl0,75
farmo dei centri di cottura od | Disereto coeff. 0,6
altri imprevisti: fino a punti 2 } Sufficiente coeff. 0,5
Insufficiente coeff. §
1.9) Modalita di gestione dei | Eccellente coeff. 1
rapporti con Putenza: finoa | Ottimo coeif.0,75
punti2 Discreto coeff. 0,6
Sufficiente coeff, 0,3
Insufficiente coeff. 0
1.10Y Altri elementi atti a Eccellente coeff. |
dimostrare la qualita del Ottimo coeff.0,75
servizio offerto: fino a punti jDiscreto coeff. 0,6
1 Sufficiente coeff. 0,5
Insufficiente coeff. 0
2} CENTRO DI COTTURA di Emergenza
Fattore ponderale: Fino a punti 2
2) Centro di cottura aggiuntivo: V'elaborato  |2.1) Collocazione del punto di |11 punteggio  relativo alla

collocazione del centro di cottura di
emergenza messo a disposizione
dalla ditta sard attribuito con il
seguente criterio:

- distanza dal territoric comunale
misurata in minuti di percorrenza
tragitto:

fino a punti 2 calcolati secondo il
seguente schema:

20 minuti dal Comune: punti 2

25 minuti dal Comune: punti 1,5
30 minati dal Comune: punti 1,0
35 minuti dai Comune: punti 0,5
40 minuti dal Comune: punti 0

3) ALTRI BENI MOBILI/ IMMOBILI/
ATTREZZATURE, STRUMENTALI
ALL'EROGAZIONE DEl SERVIZI, MESS]
A DISPOSIZIONE DALLA DITTA E
PIANO DI MANUTENZIONE ORDINARIA
DELLE CUCINE E DEI REFETTORI
Fattore ponderale: fino a punti 15

3y Altri beni mobili / immeobili / altrezzature:
I’elabarato presentato, contrassegnato dalla

3.1) Elenco dei beni
strumentali (utensili ed

Ecceliente coeff. |

Ottimo coeff.0,75

.
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dicitura “Altri beni mobili / immobili / apparecchiature) che saranno | Discreto coeff. 0,6
attrezzature, strumentali all'erogazione dei messti a disposizione per Sufficiente coefl. 0,5
servizi, messi a disposizione dalla ditta e piano | Fespletamento del servizio al | Insufficiente coeff. ¢
di manutenzione ordinaria delle cucine e dei sensi dell'art. 4 del capitolato,
refettori” dovra contenere 'esposizione e la ad integrazionz /o in
documentazione relativa a tutti i beni ed sostituzione dei beni esistenti
attrezzature che [a Ditta mettera a disposizione |all'interno delie cucine messe
per Fesecuzione del servizio; una apposita a disposizione dal Comune:
sottosezione deil'elaborato dovrd poi descrivere |fino a punti 5
dettag!:ata\.m611te ﬂ. piano annuale.dl . 3.2) Elenco dei beni Eccellente coeff. |
manutenzione ordinaria delle cucine e dei ; - :
refettori proposto dalla ditta stessa stmmenta[} (utensili, . Oft!mo coeff.0,75
apparecchiature, arredi) che  jDiscreto coeff. 0,6
Fattore ponderale: fino a punti 15 saranno messia disposiziope. Sufﬁciepte coeff. 0,5
’ per Fespletamento del servizio | Insufficiente coeff. 0
ai sensi dellart. 4 del
capitolato, ad integrazione efo
in sostituzione dei beni
esistenti all'interno dei
refettori messi a disposizione
dal Comune: fino a punti 5
3.3) Piano annuale di Eccellente coeff. 1
manutenzione ordinaria delle | Ottimo coeff.0,75
cucine e dei refettori: finoa | Discreto coeff. 0,6
punti 5 Sufficiente coeff. 0,5
Insufficiente coeff. 0
4} CARATTERISTICHE DEI PRODOTTI
OFFERTI (DECRETO N. 14771 DEL 2017):
Fattore ponderaie fino a punti 28
4} Caratteristiche dei prodotti offerti: 4.1) Proposta di fornitura di | Eccellente coefl. 1
Pelaborate preseniate, contrassegnato dalla ulteriori prodotii biologici, Ottime coeff.0,75
dicitura “Caratteristiche dei prodotti offerti” tipici e tradizionali, rispetio a |Discreto coeff. 0,6
dovra contenere ['esposizione della proposta di | quelli minimi richiesti nel Sufficiente coeff. 0,5
fornitura di ulteriori prodotti di qualita ai sensi | capitolato d’oneri, prodotti in | Insufficiente: coeff. 0
dell’art. 4, comma 5 — quater, D.L. 12/09/2013 |un’area vicina al luogo di
n.104 convertito con L. 08/11/2013 n.128, somministrazione (in un
rispetto a quelli minimi richiesti nel capitolato |raggio di 150 Km):
d’oneri: andranno dichiarate le tipologie di Il punteggio & assegnato in
pradotti compatibili con i meni approvati dal  |relazione alla quantitd, varieta
SIAN. € rappresentativita del
Dovranno inoltre essere esplicitate le prodotio.
caratteristiche dei prodotti offerti in relazione a: |fino a punti 15
prodat syt e pedvine 842 Impegno s rspere Bl
alimentafi prodotti speciEci per la produzione proc%otti non somm_inistr_ati_e a O%timo coefl.0,73
di pasti alternativi in funzione di diete destinarli ad organizzazioni | Discreto coeff. 0,6
diversificate per scelte di carattere etico — non lucrative di utilita s.ocxa]e Sufﬁc:lefﬁe coeff. 0,5
. . - . . che effettuanc, ai fini di Insufficiente coeff. 0
religioso (diete vegetariane, somministrazione b P
. . . i e L. eneficenza, distribuzione
di carne halal in caso di specifica richiesta). et S T
gratuita agli indigenti di
. . prodotti alimentari (L.n.
Fattore ponderale: firo a punti 28 166/2016)
fino a punti §
4.3) Proposta di fornituradi | Eccellente coeff. 1
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spese ma in costante raccordo con ['stituzione
scolastica e con i Servizi comunali, per
migliorare Peducazione alimentare, in
particolare degli utenti ¢ delle loro famiglie,
dando rilievo al modello nutrizionale “dieta
mediterranea” (ai sensi defl’art.4, comma 5-
quater, D.L. 12/09/2013 n.104 convertito con L..
08/11/2013 n.128).

Fattore ponderale: fino a punti 6

eventualmente — alla
cittadinanza in generale:
fino a punti 6

prodotti DOP e di prodotti Ottimo coeff.0,75
1GP, Equo-solidali: Discreto coeff. 0,6
fino a punti 3 Sufficiente coeff. 0,5
Insufficiente coeff. 0
4.4) Caratteristiche dei Eccellente coeff. 1
prodotti utilizzati per la Ottimo coeff.0,75
produzione di pasti dietetici | Discreto coeff. 0,6
per i casi di allergie ed Sufficiente coeff. 0,5
intolleranze alimentari, Insufficiente coeff, 0
prodotti specifici per la
produzione di pasti alternativi
in funzione di diete
diversificate per scelte di
\ carattere etico — religioso
(diete vegetariane,
somministrazione di came
halal in caso di speeifica
richiesta):
fino a punti2
5) PROGETTO DI EDUCAZIONE
ALIMENTARE per alunni, genitori,
personale scolastico
Fattore ponderale: fino a punti 6
8) Progetto di educazione alimentare: 5.1) Definizione ed Eccellente coeff. 1
1’elaborato presentato, contrassegnato dalla articolazions del progetto di | Ottimo coeff.0,75
dicitura “Progetto di educazione alimentare” | educazione alimentare rivolto Discreto coeff. 0,6
dovra contenere ’esposizione del progetto che |agli alunni, ai genitori, al Sufficiente coeff. 0,5
la Dittasi impegna a realizzare, a propria cura ¢ | personale scolastico e — Insufficiente coeff. 0

6) PROPOSTE MIGLIORATIVE DEL
SERVIZIO Fattore ponderale: fino a punti 4
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6) Proposte migliorative del servizio:
nell’elaborato “proposte migliorative del
servizio” dovra contenere Vesposizione di
attivitd che Ia ditta intende svolgere a
miglioramento del servizio.

Fattore pounderale: fino 2 punti 4

(N.B.} Larelazione illustrativa contenente in
dettaglio le proposte innovative e migliorative
offerte dovra essere accompagnata de espressa
dichiarazione che, in caso di aggiudicazione, le
proposte migliorative e innovative offerte
saranno ativate senza onere alcuno a carico del
Comune.

6.1) attivith migliorative del
servizio
fino a punti 4

Eccellente
Ottimo
Discreto
Sufficiente
Insufficiente

coeff, 1
coeff.0,75
coeff. 0,6
coeff. 0,5
coeff. 0

Il concorrente & escluso dalla gara nel caso in cui consegua un punteggio inferiore alla soglia

minima di sbarramento pari a 48.

Relativamente al criterio 2 |’attribuzione del punteggio € del tipo tabellare (on/off).

Per quanto riguarda i criteri discrezionali che richiedono una valutazione discrezionale indicati ai

numeri 1,3,4,5,6 sono determinati, nel modo seguente:

Cla)=2n[Wi*V(a)i]

— C(a) = indice di valutazione dell’offerta (a);

— n=numero tofale dei requisiti;

-~ Wi = punteggio atiribuito al requisito (i) “come determinato per ciascun elemento nella

griglia descrittiva degli elementi di valutazione™;

— V(a)i = coefficiente della prestazione dell’offerta (a) rispetto al requisito (i) variabile tra

zero e uno- come determinato nel paragrafo “In particolare”

— Zn = somrnatoria.

IN PARTICOLARE il coefficiente attribuito all'offérta del concorrente, variabile tra 0 (zero) € 1,

sara attribuito discrezionalmente dai singoli commissari, e la media dei coefficienti sara moltiplicata

per il punteggio massimo assegnabile al criterio di valutazione.

11 coefficiente 0 sard atiribuito all'offerta i cui contenuti sono sviluppati con un grado di

approfondimento insufficiente,

Il coefficiente 0,50 sara attribuito all'offerta i cui contenuti sono coerenti con quanto richiesto,

sviluppati con un livello sufficiente di approfondimento.
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Il coefficiente 0,60 sard attribuito all'offerta i cui contenuti sono coerenti con quanto richiesto,
sviluppati con un livello discreto di approfondimento.

1l coefficiente 0,75 sara attribuito all'offerta i cui contenuti sono coerenti con quanto richiesto,
sviluppati con un livello ottirmo di approfondimento.

1l coefficiente 1 sard attribuito all'offerta i cui contenuti sono coerenti con quanto richiesto,
sviluppati con un livello eccellente di approfondimento.

Il punteggio totale dell’offerta tecnica sara dato dalla somma dei punteggi ottenuti per ogni singolo
elemento.

P tor =P1+P2+P3+P4+P54+P6

La Commissione

- decide di adottare quale metodo di lavoro 1’esame delle singole Offerte in autonomia da
parte di ciascun Commissario ed il successivo confronto in seduta collegiale per la
valutazione e Pattribuzione dei punteggi con eventuali precisazioni a commento degh
stessi;

- decide comunque di dare lettura in seduta collegiale alla prima offerta tecnica ossia
CIREOOD S.C., con sede in REGGIO NELL'EMILIA (RE) - P. IVA 00464110352 ¢
quindi di procedere con la lettura ed esame delle altre Offerte Tecniche pervenute in
autonomia, come sopra indicato, e di riconvocarsi in seduta collegiale riservata in data
27/07/2022, alle ore 14:30 per la valutazione e attribuzione dei punteggi € a seguire di

procedere, in seduta pubblica, all’apertura detle offerte economiche.
La seduta termina alle ore 16:00. E

Di quanto sopra viene redalto il presente verbale che, letto ed approvato, viene sottoscritto

come segue.

La Spezia, 21/07/2022

Il Presidente della Commissiong g7
Dott.ssa Silvia Brunetti% C.Jv‘g_’) @Cﬁud\d—z

Lo

I membri esperti .

Dott.ssa Tamara Andreani % A ,Aﬂ\__ﬁ

Dott.ssa Barbara Castagna [ 7o s 65 GOS80 0~
[l .
I
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11 segretario verbalizzante Q’\} /{ ) . %\I/ o
Dott.ssa Ilenia Novelli /7 )@U,UD \\\-L\Q’&

j
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